Alle Sorten u N s E R E

sind in unserem
Onlineshop PRODUKTPALETTE
erhdltlich!
reicht von heimischen Obstsorten wie Erdbeere, Heidelbeere, Kirsche...
Uber exotische Frichte wie Ananas, Orange, Mango... bis hin zu den
Klassikern Vanille, Schoko... und den Spezialitaten Bircher Muesli,
Stracciatella Schokosplits... sowie verschiedenen trendigen Saisonsorten.
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e Erhaltlich in praktischen Bag-in-Boxen e fir Hersteller von Milchprodukten in

e Mindestens 120 Tage haltbar Hofmolkereien (Direktvermarktung)
(je nach Sorte bis 200 Tage) e fir Hersteller von pflanzlichen

e Lagerung ungeoffnet bei +10°C Milchalternativen

e Individuelle Rezepturen ab 600 kg e fir Gastronomie und Hotellerie

Wir
bemustern

Ihre Lieblings-
sorten!

INTERESSIERT?

Dann probieren Sie unsere Produkte doch einfach.

Wir beraten Sie gerne personlich zu den Themen Zubereitung und
Verarbeitung und helfen lhnen, das passende Produkt zu finden.

Kontaktieren Sie uns per Mail oder rufen Sie uns einfach an.

= office@mayergeyer.at
% (+43) 03112 / 62333-0

Wir freuen uns auf Siel

Mmayer.

geyer

FRUCHTZUBEREITUNGEN

VON ANFANG AN QUALITAT!

Seit 25 Jahren sind wir als GroBhandler fir Direktvermarkter
auf Fruchtzubereitungen spezialisiert und bieten neben ausgezeichneter
Qualitat bei unseren Produkten auch kompetente Kundenberatung an.

In unserem Sortiment finden Sie Gbrigens auch Sirupe, Saftkonzentrate,
Milchpulver, Kasereiartikel und Verpackungsmaterial.

Durch unser eigenes Kihl- und Trockenlager kénnen wir unsere
Produkte sehr flexibel, prompt und verlasslich ausliefern.
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Natiirlich
und aus
Osterreich
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Bio

Konventionell U N S E R E

FRUCHT

ZUBEREITUNGEN

Naturrein

Obst von bester Qualitat, weltweit reif geerntet und schock-
gefrostet, wird von unserem Partner Agrana zusammen mit Zucker,
Verdickungsmitteln und - je nach Qualitat — nattrlichen Aromen
zu unseren Premium-Fruchtzubereitungen verarbeitet. Direkt vor
unserer Haustir in Gleisdorf, im Siiden Osterreichs.

QUALITAT AUS OSTERREICH
MAN SCHMECKT DEN UNTERSCHIED

In unseren hochwertigen Fruchtzubereitungen
ist nur drinnen, was wirklich notwendig ist.

ohne Konservierungsstoffe
ohne SiiBungsmittel

ohne kunstliche Aromen
ohne Geschmacksverstarker

natirliche Zutaten
hochwertige Friichte
hoher Fruchtgehalt
echter Zucker

INSPIRIERT, ETWAS
NEUES ZU VERSUCHEN?

FRUCHTIGER GENUSS FUR IHR MILCHPRODUKT

Aus unseren Fruchtzubereitungen lassen sich kastliche
Fruchtjoghurts, Joghurt-Drinks, Fruchtmolke und Milch-
mischgetranke sowie Topfen- und Dessertvariationen herstellen.

Sie eignen sich auBerdem als Fruchtspiegel fir Desserts sowie
Eis und kénnen auch in der Mehlspeiskiche fir fruchtige

Tortencremen verwendet werden.

lhrer Fantasie sind keine Grenzen gesetzt!
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NEUE IDEEN FUR DIE
GASTRONOMIE UND HOTELLERIE

Fruchtiger Genuss
firs Frihsticksbuffet

Fuar ein Trink-Frihstick oder

den kleinen Hunger am Morgen.
Mit unseren Fruchtzubereitungen
kann man kostliche Joghurt-
Drinks, Fruchtmolke und Frucht-
milch herstellen und damit Ab-
wechslung ins Frihsticksbuffet
bringen. Eine leckere neue Art
um gesundheitsbewusst in den
Tag zu starten.

Zum Selbermischen
mit Naturjoghurt

Viele Gaste genieB3en es, sich
ihr Frihstuck selbst zusammen-
zustellen. Bieten Sie es ihnen
auch beim Fruchtjoghurt an!

Mit Naturjoghurt und unseren
Fruchtzubereitungen in stilvollen
GefaBen zum Selbstentnehmen.
So lassen Sie den Gast selbst
Uber seinen Geschmack ent-
scheiden.

Kalte und warme Desserts
werden zu Hinguckern

Ob als Fruchtspiegel fiir Desserts
oder als Topping fur Eis und SuB-
speisen wie Waffeln, Pancakes
usw... unsere Fruchtzubereitungen
bringen in lhrer Mehlspeisklche
einen zusatzlichen Geschmack
sowie bunte Farbtupfer auf die
Teller und verleihen auch Topfen-
und Tortencremen einen fruch-
tigen Touch.



